Kera Calita






CINE FASTUOASE

Cina la Locanta Jaristea este un eveniment unic prin mo-
dalitatea artistica de introducere in secretele vechii bucatarii
romanesti si balcanice, realizata in concordanta cu cele mai
inalte exigenteale Casei.

Kera Calita, creatoarea conceptului de ,teatru culinar’
supravegheaza personal aranjarea tipsiilor cu apetisante
preparate, venite din valorificarea unei uriase colectii de retete
originale sau culese din vechile carti de bucate.

Cinele de la Jaristea constituie tot atatea expresii savuroase
ale unuivechi tezaur de gastronomie si, de aceea, nu intamplator
poarta denumiri de nestemate, de la agatha, peruzea si piatra
luniilajad, turcoaz oriametist.

0 masa de sear in Locanta te poate transporta in chipul cel
mai seducator cu putinta intr-o lume pitoreascd, plina de
inflacarare si fantezie!






Cina de Sidef

Meniu pescdresc

Mezelic: ¢ batog de crap
+ somon afumat norvegian cu capere
¢ zacusca de somn
* icre de crap
* pastetd de pastrav afumat
* masline si vegetale felurite

Felul II: ¢ saramura de crap
sau
+ somn la gratar cu sos Espagnole

Cofeturi: ¢ crema de zahir ars

Pretaluita: 190 lei



Cina de Chihlimbar

Meniu traditional romanesc

Mezelic:

Felul II:

Cofeturi:

¢ jumari

* leberwurst

¢ caltabos

* babic si ghiudem

¢ slaninutd afumata

¢ sorici

+ telemea de oaie

¢ pastramad de Mangalita
¢ ceapa rosie si masline

* pastrama de oaie la tigaie si carnati

de casd cu mamaliga, ardei iute si
muraturi

* placinta de dovleaca si placinta de
mere

Pretaluita: 200 lei






Cina de Coral

Mezelic: ¢ biftec tartar pe cruton
¢ unt de sardele
* rulou de cagcaval cu struguri
¢ branza din Peloponez
¢ pastrama de curcan
¢ drob de ficatei de curcan
¢ terind de iepure cu fructe
conflate
¢ masline si vegetale felurite

Felul II: ¢ jumari de somn cu mamaliga cu
crema de usturoi

Cofeturi: * rulada de ciocolata cu inghetata
de vanilie

Pretaluita: 210 lei






Cina de Peruzea

Mezelic:

Felul II:

Cofeturi:

¢ sul de bou cu prune uscate

¢ rulada de branza ardeleneasca cu
slanina afumata

+ corbeille cu salata de pui si ananas
¢ rulou de somon cu masline

+ piftie de curcan

+ galantina de curca in crusta de fistic
¢ terina de branza cu piper rosu

¢ masline si vegetale

+ muschiulet de berbecut cu sos de
vin rosu si cartofi intregi la cuptor cu
salata de varza alba cu marar

* tort de ciocolata cu inghetata de
vanilie

Pretéluité: 220 lei






Cina de Agatha

Mezelic: ¢ rulada de cocos cu enibahar
* popillote de salau de Dunare
¢ branza de burduf cu chimen
+ salata de vinete pe buseuri
+ salata de icre de crap pe lamaie
+ sul de Mangalita cu carnat secuiesc
+ frigarui de gvaiter cu struguri
* masline si vegetale asortate

Felul II: ¢ pulpa de rata pe varza alba calita cu
mamaliga si ardei iute

Cofeturi: * tort Barjac de ciocolata cu inghetata
de vanilie

Pretaluita: 220 lei






Cina de Margean

Mezelic:

Felul II:

Cofeturi:

+ foie gras pe portocala

¢ galantina de fazan cu fistic

+ aspic de limba de bou

¢ ghiudem si babic

¢ branza din Peloponez cu mac

¢ terina de branza de capra cu
basilicum

¢ invartitura din somon cu spanac
* terina de caprioara cu coriandru
* masline si vegetale

¢ piept de rata pe varza alba calita
cu mamaliga si ardei iute

* tort de ciocolata cu inghetata de
vanilie

Pretaluita: 240 lei



Cina de Ametist

Mezelic:

Felul II:

¢ pastrama Mangalita

* balotina de porumbei cu ierburi
provensale

¢ rulada pufoasa de ciuperci
champinion

¢ jumari de rata

¢ sul de svaiter cu struguri

+ rulada de curcan cu maghiran

¢ branza din Peloponez

¢ masline si vegetale

+ muschi de vita in sos de cognac si
unt cu sote de broccoli

Cofeturi: ¢ crema de zahar ars cu frisca

Pretaluita: 260 lei






Cina de Turcoaz

Mezelic: ¢ tartina cu creveti
+ limba cu sos remoulade
¢ jumari de gasca
* terind de curcan cu alune
¢ corbeille cu salata de pastrav afumat
¢ pate de branza cu legume
¢ pasteta de iebure cu maghiran
* masline si vegetale

Felul IT: ¢ muschiulet de caprioara cu sos din
fructe de padure

Cofeturi: ¢ tort Krantz cu inghetata de vanilie

Pretaluita: 270 lei






Cina de Jad

Meniu vegetarian

Mezelic: ¢ salata de vinete pe rosie
+ fasole batuta pe ardei gras
¢ zacusca in foaie de ceapa
¢ drob de legume
* masline si vegetale

Felul II: ¢ ciuperci umplute cu mazdre $i marar
langa legume krantz

sau
+ dovlecel cu orez basmatic si mirodenii

Cofeturi: ¢ salatd de fructe

Pre’géluité: 180 lei






Cina de Cristal
Meniu de copii

Mezelic: ¢ chiftelute cu cartofi prajiti

Felul IT: ¢ snitel de curcan cu pirea de cartofi
si salatd de varza alba

Pretaluita: 150 lei

Bauturi nealcoolice

Gama Pepsi
Apa cu bule si fira bule

Nectar









Licori alese






Ca orisice Locanta vestita, Jaristea are o crama plina ochi cu
sticloante aduse de la Odobesti, Valea Calugareasca si din alte
podgorii prea-stiute, precum si o considerabila colectie desticle
de sampanie si alte licori duioase, adevarate elixire ale tineretii
vesnice!

Nu lipseste nici tuiculita stramogeasca din prune bine
coaptela Valeni, pe care un ,hospodar”ainvechit-o timp de zece
ani si mai bine in butoiase din lemn de dud, aceastd adevirata
Leau-de-vie, capatand o neasemuitd nuanta de chihlimbar
galben-aramiu gi arome rare, de marochin, mosc si tabac!

Pentru a-si cinsti oaspetii aga cum se cuvine, Kera Calita a
instruit o mica ostire de paharnici indemanatici si distingi
somelieri pentru a turna din sipuri si clondire cu destoinicie,
pentru a nu risipi nici macar o picatura din pretioasele bauturi
puselapastrarein pivnita casei Dumneaei!



Amfora lui Bacchus

O cinzeaca de tuica

1 butelca de apa minerala cu bule sau fara
¥ butelca (750 ml) vin exclusiv Horeca
1 ceasca de cafea sau ceai

Pretaluita: 80 lei de oaspete






Amfora lui Mercur
La discretie

Whisky Ballantines / Jameson / Gin tonic
Campari Orange / Cinzano / Absolut Vodka
Cremd de whisky

Aperol / Rom

Tuica

Vin exclusiv Horeca

Apa minerala cu bule sau fara

Cafea / Capuccino / Ceai

Vin spumant sau Prosecco

Soft drinks gama Pepsi

Nectar fructe

Pretaluita: 120 lei






Amfora lui Dionyssos
La discretie

Whisky Chivas / Jack Daniel’s
Gin Tonic /Campari Orange /Cinzano / Absolut
Vodka

Crema de whisky

Aperol / Rom

Taica

Vin exclusiv Horeca

Apd minerald cu bule sau fara
Cafea / Capuccino / Ceai

Vin spumant sau Prosecco
Soft drinks gama Pepsi
Energizant

Nectar fructe

Pretaluita: 140 lei



Pachet de bduturi la discretie

-> 5 ore pentru cind
-> 6 ore pentru botez
->7 ore pentru nunti



Kera Calita

si Craii de Curtea Veche

Sa inceapa spectacolul! Sa cante viorile, sa rasune surlele, sa
joace clapele de fildes ale pianului, o data cu cantonetele cantate
cu nostalgia vremurilor condotierilor, sa se veseleasca tambalul
nepotului lui Faramita Lambru pe ducele fundal sonor al
alamurilor Crailor de CurteaVeche! Sunteti chemati sa le tineti

isonul!
Cautatorul farmecului de foc al Bucurestilor ia urma

sunetului Tarafului de Curtea Veche si cheia visului il va aduce
din ce in ce mai aproape de iar vechea splendoare a orasului este
respectata si pretuita de evergreenurile cantate de Cristina
loana, in vreme ce amanuntele si aromele dulci ale cantecului de
petrecere sunt in gatlejul lui Aurel Padureanu si Gabrielle

Haraza.
Spectacolul vailustra cutume uitate, despre figurile ilustre ale

protipendadei bucurestene de altadata, despre bon-viveurii mai
noi sau mai vechi si, mai cu seamd, despre iubirea de viata buna
iscodind colturile cele mai tainice ale unei istorii necunoscute si,

totusi, atatde aproape inimile noastre frematande.

Sa rupem toate pecetile tainei la Jaristea Locanta!



Spectacolul
nuntilor
si botezurilor

Taraful Crailor de Curtea Veche, pe toata intinderea
noptii; acordeon Faramita Georgian;

contrabas Botea Laie Chioru; tambal Bob
Faramita Lambru; saxofon Chiriac Ciolac;

vioara Vipie Vipoi;chanteuse Gabrielle Haraza

3000 lei






Startostele romantelor vechi

Aurel Padureanu

700 lei

Vedeta muzicii populare maramuresene

Tonut Sidiu

700 lei

DJ Alexandru Macedon, laureat al festivalurilor

moderne

2.000 lei

Din varieteul de spectacol puteti alege doar
ce doriti.



Invitati
80-130 oaspeti

Avans
20% din valoarea contractului
10% la semnarea contractului si 10% in
urmatoarele 45 de zile

Pour boire
10% din valoarea meniului ales



Epilog

Felurite sunt drumurile unui om prin lume! Insa oricat de
mult ar umbla, tot la tainica inima a Casei sale il va trage ata.
Pentru mine, din 1991 incoace, casa si masd doar Jaristea
Locanta mi-a fost, asa ca — de ce sa nu recunosc! — estimp m-am
facutunacueasicutotceeacetine deeasi, cuasupra de masura,
de tot ce are legatura cu nobila arta a ospitalitatii din vechii
Bucuresci si de aiurea, de la caietele vechi de retepturi alese, la
menu-urile craiesti doftoricite cu cardamom, galangal, amomo,
udagagi, graunte de genepro, radacina deanghelind, samanta de
coriandru, scortisoarasi cuisoare, de la istoriile carciumilor din
imprejurimila vechile teatre culinare ale urbei, de la petrecerile
de demult ale boierimii la tainele vietii bucatarilor de altadata si
de la ritualurile mosafirlicului din vechime, la chiolhanul de
voroave mestesugite ale limbii romane gastronomice. Drept
pentru caream strans tot felul de insemne culinare cu flori de soc
uscate, coji de naramza si caculea nepisata, amintiri de cuhnie
,cotlete bordeleze’ ,piftici englizesti’, ,miroton cetitenesc’,
~meringhezd; ,gofri filandeze’, ,.crochini de migdale’ ,bezile cu
mursd; ,bomba inghetatd’ pe care tare m-ar durea sufletul daca
nuvile-asimpartasisi Domniilor Voastre, distingii mei oaspeti si
tovarasi deidei!



Asa s-a ndscut aceasta poveste, care reinnoieste soarta
Jaristei cu ,galeta de Lorena;, prajitura numita , fantanide amor”
sia celei ce-a trudit si s-a ostenit, punandu-si sufletul zalog pe o
tipsie cu ,gato dintr-o mie de frunze” si tort de , zahar copt sau
zaharal sultanei”

Calita ot Jaristea



Locanta Jaristea
Str. George Georgescu Nr. 50
+40 721 961 936

+40775 609 233
+40770 948 868

stabiliment@jaristea.ro
rezervari@jaristea.ro
facebook.com/locanta jaristea

WWW.jaristea.ro
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