Nunti de vis






[i e dat omului sa se bucure de toate ale firii, mai cu seama de
acele binecuvantate prilejuri cand odraslele sale primesc Taina
Cununiei $i ajung s joace, in pasi masurati doar de preaplinul
sufletului, ,,Isaiia dantuieste”

Cronicile de demult si alte izvoare amintesc cum ca romanii,
fie el soldat sau gheneral, au stiut dintotdeaunasa pretuiasca asa
cum se cuvineaceastaziistoricadin viatalor.

De vrei, urmand pilda Cronicei, ca si pentru simandico-
sul Dumitale obraz aceasta imprejurare sa fie una de nemaivazut
si nemaiauzit, Kera Calita te asteapta la a sa Locanta Jaristea
pentru a pune la cale, dupa datind, nunta copiilor si finilor
Domniei Tale! Parinte sau Nas, tu stii ca deopotriva trebuie sa
respecti canoanele crestinesti, dara si randuielile lumesti, care
dintotdeauna spun ca, in astfel de clipe fericite, musai s rasune
cimbalul, alamurile si violina, intovarasind fine bucatele si
vinurile tari siluminoase!



Nunta de Jasper

Mezelic: ¢ terina de vitel in crusta de piper rosu
¢ pastrama de curca
¢ limba afumata cu sos remoulade
¢ icre de stiuca pe lamaie
¢ batog de crap de Dunare
¢ canapea cu branza picanta
* rulada de bibilica in aspic
+ rulada de svaiter cu ananas
¢ ghiudem si babic

* masline si vegetale verzi

Felul II: * + file de somon in sos Hollandaise
cu garnitura de broccoli

Felul III: ¢ sarmalute in foi de varza si in foi de vita

Felul IV: ¢ antricot de vita cu floare la cuptor
in sos de vin alb de Cotnari
¢+ file de porc cu sos de ciuperci si
cartoft inveliti in kaiser
+ salata verde cu marar si castraveti

Pretaluita: 380 lei






Nunta de Granat

Mezelic:

Felul II:

Felul III:

Felul IV:

¢ tartar de somon norvegian

¢ canapea de branza cu verdeturi

¢ aspic de fazan

* terina de caprioara cu caise confiate
* rulada de somon cu branza si spanac
¢ pate de branza de capra cu chimen

¢ pastramad de Mangalita

¢ icre de crap

¢ rulada de curca cu legume

¢ vegetale si masline

+ somon la cuptor cu sos de gorgonzola
si orez salbatic

+ sarmalute in foi de vita si sarmalute in
foi de varza

¢ pulpd de rata

+ cotlet de vitel la cuptor copt in vin
Bordeaux

¢ budinca de legume gratinate

+ salata de varza alba cu morcov si marar

Pretaluita: 430 lei






Mezelic:

Felul II:

Felul III:

Felul IV:

Nunta de Safir

+ galantina de prepelita in crusta de
alune de padure

* pate de caprioara pe canapea in sos
de mandarine

¢ pate de urda cu izma

¢ tartar de pastrav de Putna

+ foie gras pe pat de ananas

¢ unt de sardele

¢ ghiudem si babic

+ rulou de svaiter cu kiwi

¢ pastrama fina afumata

+ masline i vegetale verzi

* rulou din file de dorada cu sos de
fructe de mare si conopida gratinata

+ sarmalute in foi de vita si sirmalute in
foi de varza

+ muschi de vita cu sos de rodii si orez
salbatic

¢ piept de rata cu mandarine
caramelizate si cartofi gratinati

+ salata de rucola cu ananas si limaie

Pretaluita: 480 lei






Nunta de Perla

Mezelic:

Felul II:

Felul III:

Felul IV:

* pate de gasca pe pat de jeleu

* bastonase de pepene galben infasurat
in mozzarella si sunca de Praga

¢ tarte cu fructe de mare

+ dobos rulou

+ rulada de vitel umplut cu sparanghel
¢ balotina de fazan umpluta cu mar
copt si cirese confiate

¢ cremd de branza de capra si germeni
pe castravete verde

* rulada de bureti de padure

* rosii cherry, masline

+ rulou de pastrav umplut cu fructe de
mare $1 orez cu ananas

+ sarmalute in foi de varza si sarmalute
in foi de vita

+ medalion de mistret cu merisoare si
cuisoare

+ prepelite (trei) la cuptor cu sos de
portocale caramelizate

+ salata de rucola cu lamaie

Pretaluita: 530 lei









Licori alese






Ca orisice Locanta vestita, Jaristea are o crama plina ochi cu
sticloante aduse de la Odobesti, Valea Calugareasca si din alte
podgorii prea-stiute, precum si o considerabila colectie desticle
de sampanie si alte licori duioase, adevarate elixire ale tineretii
vesnice!

Nu lipseste nici tuiculita stramogeasca din prune bine
coaptela Valeni, pe care un ,hospodar”ainvechit-o timp de zece
ani si mai bine in butoiase din lemn de dud, aceastd adevirata
Leau-de-vie, capatand o neasemuitd nuanta de chihlimbar
galben-aramiu gi arome rare, de marochin, mosc si tabac!

Pentru a-si cinsti oaspetii aga cum se cuvine, Kera Calita a
instruit o mica ostire de paharnici indemanatici si distingi
somelieri pentru a turna din sipuri si clondire cu destoinicie,
pentru a nu risipi nici macar o picatura din pretioasele bauturi
puselapastrarein pivnita casei Dumneaei!



Amfora lui Bacchus

O cinzeaca de tuica

1 butelca de apa minerala cu bule sau fara
¥ butelca (750 ml) vin exclusiv Horeca
1 ceasca de cafea sau ceai

Pretaluita: 80 lei de oaspete






Amfora lui Mercur
La discretie

Whisky Ballantines / Jameson / Gin tonic
Campari Orange / Cinzano / Absolut Vodka
Cremd de whisky

Aperol / Rom

Tuica

Vin exclusiv Horeca

Apa minerala cu bule sau fara

Cafea / Capuccino / Ceai

Vin spumant sau Prosecco

Soft drinks gama Pepsi

Nectar fructe

Pretaluita: 120 lei






Amfora lui Dionyssos
La discretie

Whisky Chivas / Jack Daniel’s
Gin Tonic /Campari Orange /Cinzano / Absolut
Vodka

Crema de whisky

Aperol / Rom

Taica

Vin exclusiv Horeca

Apd minerald cu bule sau fara
Cafea / Capuccino / Ceai

Vin spumant sau Prosecco
Soft drinks gama Pepsi
Energizant

Nectar fructe

Pretaluita: 140 lei



Pachet de bduturi la discretie

-> 5 ore pentru cind
-> 6 ore pentru botez
->7 ore pentru nunti



Kera Calita

si Craii de Curtea Veche

Sa inceapa spectacolul! Sa cante viorile, sa rasune surlele, sa
joace clapele de fildes ale pianului, o data cu cantonetele cantate
cu nostalgia vremurilor condotierilor, sa se veseleasca tambalul
nepotului lui Faramita Lambru pe ducele fundal sonor al
alamurilor Crailor de CurteaVeche! Sunteti chemati sa le tineti

isonul!
Cautatorul farmecului de foc al Bucurestilor ia urma

sunetului Tarafului de Curtea Veche si cheia visului il va aduce
din ce in ce mai aproape de iar vechea splendoare a orasului este
respectata si pretuita de evergreenurile cantate de Cristina
loana, in vreme ce amanuntele si aromele dulci ale cantecului de
petrecere sunt in gatlejul lui Aurel Padureanu si Gabrielle

Haraza.
Spectacolul vailustra cutume uitate, despre figurile ilustre ale

protipendadei bucurestene de altadata, despre bon-viveurii mai
noi sau mai vechi si, mai cu seamd, despre iubirea de viata buna
iscodind colturile cele mai tainice ale unei istorii necunoscute si,

totusi, atatde aproape inimile noastre frematande.

Sa rupem toate pecetile tainei la Jaristea Locanta!



Spectacolul
nuntilor
si botezurilor

Taraful Crailor de Curtea Veche, pe toata intinderea
noptii; acordeon Faramita Georgian;

contrabas Botea Laie Chioru; tambal Bob
Faramita Lambru; saxofon Chiriac Ciolac;

vioara Vipie Vipoi;chanteuse Gabrielle Haraza

3000 lei






Startostele romantelor vechi

Aurel Padureanu

700 lei

Vedeta muzicii populare maramuresene

Tonut Sidiu

700 lei

DJ Alexandru Macedon, laureat al festivalurilor

moderne

2.000 lei

Din varieteul de spectacol puteti alege doar
ce doriti.



Invitati
80-130 oaspeti

Avans
20% din valoarea contractului
10% la semnarea contractului si 10% in
urmatoarele 45 de zile

Pour boire
10% din valoarea meniului ales



Epilog

Felurite sunt drumurile unui om prin lume! Insa oricat de
mult ar umbla, tot la tainica inima a Casei sale il va trage ata.
Pentru mine, din 1991 incoace, casa si masd doar Jaristea
Locanta mi-a fost, asa ca — de ce sa nu recunosc! — estimp m-am
facutunacueasicutotceeacetine deeasi, cuasupra de masura,
de tot ce are legatura cu nobila arta a ospitalitatii din vechii
Bucuresci si de aiurea, de la caietele vechi de retepturi alese, la
menu-urile craiesti doftoricite cu cardamom, galangal, amomo,
udagagi, graunte de genepro, radacina deanghelind, samanta de
coriandru, scortisoarasi cuisoare, de la istoriile carciumilor din
imprejurimila vechile teatre culinare ale urbei, de la petrecerile
de demult ale boierimii la tainele vietii bucatarilor de altadata si
de la ritualurile mosafirlicului din vechime, la chiolhanul de
voroave mestesugite ale limbii romane gastronomice. Drept
pentru caream strans tot felul de insemne culinare cu flori de soc
uscate, coji de naramza si caculea nepisata, amintiri de cuhnie
,cotlete bordeleze’ ,piftici englizesti’, ,miroton cetitenesc’,
~meringhezd; ,gofri filandeze’, ,.crochini de migdale’ ,bezile cu
mursd; ,bomba inghetatd’ pe care tare m-ar durea sufletul daca
nuvile-asimpartasisi Domniilor Voastre, distingii mei oaspeti si
tovarasi deidei!



Asa s-a ndscut aceasta poveste, care reinnoieste soarta
Jaristei cu ,galeta de Lorena;, prajitura numita , fantanide amor”
sia celei ce-a trudit si s-a ostenit, punandu-si sufletul zalog pe o
tipsie cu ,gato dintr-o mie de frunze” si tort de , zahar copt sau
zaharal sultanei”

Calita ot Jaristea



Locanta Jaristea
Str. George Georgescu Nr. 50
+40 721 961 936

+40775 609 233
+40770 948 868

stabiliment@jaristea.ro
rezervari@jaristea.ro
facebook.com/locanta jaristea

WWW.jaristea.ro
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